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Biopolar Garnelen sind Testsieger bei OKO-TEST:
Das Engagement der Marke lohnt sich!

Biopolar Garnelen werden von OKO-TEST (12/08) als einziges Produkt mit ,sehr X
gut* bewertet. Uber einwandfreie mikrobiologische und sensorische Tests hinaus OKO*TEST
legt Biopolar bei der Produktqualitdt grofien Wert auf Nachhaltigkeit, Umwelt- RICHTIG GUT LEBEN

schutz und soziales Engagement. Biopolar Bio Garnelen
Gesamturteil

Biopolar Garnelen sind Testsieger sehr gut

In der Dezember-Ausgabe von OKO-TEST (12/08) werden die gekochten

. .. . « Ausgabe 12/2008
Garnelen von Biopolar als einziges Produkt mit ,sehr gut” bewertet. Ge- 19 Produkte im Test
testet wurden insgesamt 19 Bio- und konventionelle Tiefkiihlgarnelen. L davon 1x sehr gut

Gelobt wird vor allem die Bissfestigkeit und der milde, neutrale Geschmack der Naturland zerti-
fizierten Garnelen. Im Vergleich zu den anderen Bio Garnelen schmecken laut OKO-TEST die von
Biopolar besonders frisch. Das liegt daran, dass Biopolar Garnelen nach dem Fang direkt vor Ort
verarbeitet, eingefroren und verpackt werden. Manch andere Hersteller lassen die Tiere im Her-
kunftsland als Block einfrieren und nach Deutschland transportieren. Hier werden die Garnelen
dann aufgetaut, verarbeitet und erneut eingefroren. Ein Vorgang, der die Produktqualitdt nicht un-
bedingt verbessert.

Biopolar Garnelen wachsen in 6kologischer Aquakultur in Ecuador auf, wobei Nachhaltigkeit und
Umuweltschutz eine grofe Rolle spielen. Bei der Aufzucht wird streng darauf geachtet keine Antibio-
tika, Wachstumshormone und kiinstliche Zusatzstoffe zu verwenden. Die Fiitterung erfolgt kontrol-
liert und ausschlieflich mit Bio-Futter und natiirlich vorkommendem Plankton. Um das 6kologische
Gleichgewicht in der Region zu stdrken, werden gezielt Mangrovenwdlder aufgeforstet. Regelmdpfig
kontrolliert und beraten wird der Garnelen-Hersteller vom weltweit anerkannten Bio-Verband Na-
turland.

Aufergewodhnlich ist das Engagement des Biopolar Herstellers fiir faire Arbeitsbedingungen und die

Unterstiitzung sozialer Projekte. Selbst davon iiberzeugen konnten wir uns bei einem Besuch im No-
vember 2008. In verschiedenen Schulprojekten setzt sich der Biopolar-Produzent fiir eine verbesserte
Ausbildung der Kinder ein. Fiir Strafienkinder aus Guayaquil betreibt er ein eigenes Kinderheim. Be-
reits das dritte Jahr spendet Biopolar an Weihnachten an ein Grundschulprojekt vor Ort.

Auf Anfrage geben wir Ihnen gerne weitere Details und Fotomaterial von unserer
Lieferantenreise nach Ecuador. Produktinfos erhalten Sie bei: Anke Frenzel
Okofrost GmbH - Bregenzer Strafie 5 - 10707 Berlin - Telefon 030 78 77 66 66 - Fax 030 78 77 66 10
frenzel@oekofrost.de - www.oekofrost.de - www.biopolar.de



Bio
TiefkRuhlkost

B ro pPe [ ar ' preSSeM/Z‘Z‘e//ang

,, Wir fiihlen uns dem Gedanken verpflichtet, dass in unseren Produkten drin ist, was drauf steht. Mit
Ehrlichkeit, Transparenz und einer Portion Idealismus wollen wir einen Beitrag fiir eine hochwertige,
bewusste und moderne Erndhrung leisten.” So Biopolar-Markeninhaber Boris Czizikowski. ,,Vor die-

sem Hintergrund freuen wir uns iiber die hohe Auszeichnung von OKO-TEST umso mehr.“

Gute Entwicklung der Marke Biopolar

Sehr erfreulich entwickelt sich die Tiefkiihimarke Biopolar, die erst vor drei Jahren vom Spezial-
grophdndler Okofrost gegriindet wurde. Das Premium-Sortiment von Biopolar umfasst zurzeit 31
Produkte, von Fisch tiber Fleisch bis hin zu Pizza und Desserts. Neu seit November auf dem Markt:
eine Gefliigel-Range mit sieben Produkten von stiiddeutschen Biohdfen. Ebenfalls seit November
gibt es von Biopolar die ersten Bio Kabeljau-Fischstdbchen!

Auf Anfrage geben wir Ihnen gerne weitere Details und Fotomaterial von unserer
Lieferantenreise nach Ecuador. Produktinfos erhalten Sie bei: Anke Frenzel
Okofrost GmbH - Bregenzer Strafe 5 - 10707 Berlin - Telefon 030 78 77 66 66 - Fax 030 78 77 66 10
frenzel@oekofrost.de - www.oekofrost.de - www.biopolar.de





