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Okofrost wéichst iiberdurchschnittlich und weitet sein
Sortiment aus: neue Lachsprodukte von Biopolar

Der Tiefktihlspezialist Okofrost entwickelt sich weiterhin erfolgreich. Biopolar erweitert das Sortiment um drei
neue Lachs-Produkte. Der Einkaufsbereich wurde personell verstdrkt.

Umsatzwachstum und Sortimentsausweitung

Der Tiefkiihlspezialist Okofrost hat seit der Markteinfithrung der Handelsmarke Biopolar im Herbst
2005 seinen Umsatz weiter steigern konnen. Bereits 2005 erzielte das Unternehmen ein Umsatzplus
von 35% und lag damit weit tiber den ohnehin sehr positiven Zuwachsraten der Branche. Fiir 2006
wird sogar mit einer Steigerung von 50% gerechnet. Von Biopolar sind bereits vier Garnelen- und acht
Fleischprodukte auf dem Markt, die das Geschdft stark belebt haben. Sie sind bei mehreren Grof-
hdndlern gelistet und bundesweit verfiigbar. Mit der Entwicklung der Handelsmarke ist es Okofrost
gelungen, bei der Einfithrung neuer Produkte aktiv auf die Bediirfnisse und Wiinsche der Kunden ein-
zugehen. Dies stief auf eine sehr positive Resonanz im Handel und bei den Endverbrauchern.

Neues Lachssortiment von Biopolar

Angestofien durch die ungebrochen starke Nachfrage der Verbraucher nach Fisch in Bio-Qualitdt
wurde fiir Biopolar ein Lachssortiment entwickelt. Bio-Lachsfilets rangieren zurzeit auf Umsatz-
rang sechs desgesamten TK-Sortiments von Okofrost. Auch bei Fisch-Convenience-Produkten wie
Fischstdbchen oder Fisch-Gratin ist der Umsatz deutlich gestiegen. Das neue Biopolar-Lachssorti-
ment wurde in Kooperation mit Irlands dltester Bio- und Wildlachs-Manufaktur Dunn’s of Dublin
entwickelt. Die Premium-Produkte sind vielfdltig verwendbar und rechtzeitig zum Weihnachtsge-
schdft verfiigbar:

Bio Lachs-Filets ,,Natur*

ohne Haut, dadurch besonders einfach zuzubereiten

Bio Lachs-Filets ,,Provence*

lecker mediterran mariniert; fiir die leichte, schnelle Kiiche
Bio Lachs-Steak — Marktneuheit:

erstmalig in Bio-Qualitdt, mit Knochen und Haut

Der Lachs stammt von der Westkiiste Irlands, wo die Fische in
Naturland zertifizierter 6kologischer Aquakultur aufwachsen.

_ Auf Anfrage geben wir Thnen gerne weitere Details. Produktinfos erhalten Sie bei: Anke Frenzel
Okofrost GmbH - Bregenzer Strafie 5 - 10707 Berlin - Telefon 030 78 77 66 66 - Fax 030 78 77 66 10
frenzel@oekofrost.de - www.oekofrost.de - www.biopolar.de
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Okofrost schafft Arbeitsplitze

Da sich Okofrost sowohl als Grophdndler als auch als Markenentwickler fiir Bio-Tiefkiihlkost positiv
entwickelt hat und weiterhin wdchst, konnte Anfang September eine neue Stelle im Einkauf geschaf-
fen werden. Das Okofrost-Team besteht mittlerweile aus zehn Mitarbeitern, wodurch eine Speziali-
sierung und Differenzierung verschiedener Bereiche erreicht werden konnte. Insgesamt hat Okofrost
in den vergangenen 12 Monaten den personellen Bereich um tiber 60% aufgestockt und vier neue
Mitarbeiter eingestellt. “Wir freuen uns, dass wir dank unseres Wachstums weitere Stellen in der
Bio-Branche schaffen kénnen.” kommentiert Florian Gerull, Geschdftsfithrer von Okofrost.

_ Auf Anfrage geben wir Thnen gerne weitere Details. Produktinfos erhalten Sie bei: Anke Frenzel
Okofrost GmbH - Bregenzer Strafie 5 - 10707 Berlin - Telefon 030 78 77 66 66 - Fax 030 78 77 66 10
frenzel@oekofrost.de - www.oekofrost.de - www.biopolar.de



